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English menu
on the back sideMenukaart

Een Flammkuchen bestaat uit een dunne knapperige bodem van uitsluitend 
meel, water en een beetje zout. Deze besmeren we met een gezonde crème 
fraiche-variant (Bibbelliskäse) en beleggen we met een topping van vlees, vis, 
vegetarische of veganistische producten.Small   20cm      Medium   30cm

Flammkuchen

CLASSIC Strijder Tripel | 6,60 
Tripel van ‘Strijder’ 8.0% 

Hop Creator | 9,20 
IPA van ‘Het Veem’ 6.7% 

Witte Dame | 6,50 
Witbier van ‘Stadsbrouwerij’ 5.1%

Sherpa Porter | 6,80 
Porter van ‘Bourgogne Kruis’ 6.0% 

Kriek Max | 4,30 
Fruitbier van ‘koningshoeven’ 3.5% 

Forbidden city | 7,90 
Quadruppel van ‘t veem’ 10.5% 

Aviator | 6,80
Weizen van ‘Bourgogne kruis’ 5% 

Speltbier Honing | 5,80
Trendy van ‘Sint Servattumus’ 8.5% 

Bulldog | 7,60 
IPA van‘Frontaal’ 6.0%

OPA VDO | 8,30 
Amber van ‘VandeOirsprong’ 6.1%

Speltbier Dubbel | 5,80 
Dubbel van ‘Servattumus’ 7.5%

Witte Simmie | 7,60 
Witbier van ‘Frontaal’ 5.2% 

La Trappe Tripel | 5,80 
Tripel van ‘koningshoeven’ 8%

La Trappe Dubbel | 5,10
Dubbel van ‘De Koningshoeve’ 7.0%

Spek, Rode ui, Prei, Emmertaler Kaas | 9,50/13,50

Lemon Curd, Meringue, Bastogne,
Rood Fruit, Munt | 10,50/14,50 

Bimi, Paprika, Erwtjes, Macadamia, 
Parmezaan, Kruidenolie | 11,50/15,50

Geitenkaas, Gedroogde abrikoos, Honing, 
Rozemarijn, Pistache nootjes | 10,50/14,50

Gerookte zalm, Gegrilde groene asperge, Erwtjes, 
Spinazie, Dille | 12,50/16,50

Chorizo, Rode ui, Parmezaan,  
Rucola, Sriracha-crème | 10,50/14,50

Cookie Dough, Gekarameliseerde appel,
Rozemarijn, Vanille saus | 10,50/14,50

Burrata, Tomaat, Pijnboompitten, Pesto, 
Basilicum| 11,50/15,50 

Rauwe Tonijn, Bimi, Zeekraal, Rode peper, 
Sesamzaad, Courgette-crème | 12,50/16,50

Gerookte Eendeborst, Dadels, Walnoten, Mango, 
Witlof, Balsamicostroop | 12,50 /16,50

Emmertaler kaas, Brie, Blauwe kaas, Paprika, 
Spinazie, Walnoot, Sriracha-crème | 11,50/15,50

Groene asperge, Ham, Ei, 
Krieltje,Boter-bieslooksaus | 11,50/15,50

Kip, Paprika, Jalapeño, Mango, 
Sriracha-crème | 10,50/14,50
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Transistor Weizen | 6,60 
Weizen van ‘‘t Veem’ 5.4% 

Falafel, Mango, Gegrilde paprika, Komkommer,  
Knoflook, Amandelen, Sriracha-crème | 10,50/14,50Miss FRESH

Doerak | 6,20 
IPA van ‘van Moll’ 6.3% 

Oosters gemarineerde paddestoelen, Omelet,
Bimi, Lente ui, Gefrituurde gember| 10,50/14,50 Miss ORIENTAL

Miss

MEATLOAF Pittig gekruid gehakt, Atjar tjampoer, 
Gefrituurde gember| 10,50/14,50 

Vlees Aanbevolen biertje

Vis

Vega

Zoet
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Flammkuchen starts with a very thin crust of only flour, water and salt. Next 
Bibeleskäse (a light version of cream cheese) is smeared across the surface. 
The dish is finished with your topping of choice including: meat, fish, 
vegetarian or vegan products.Small   20cm      Medium   30cm

Flammkuchen

CLASSIC Strijder Tripel | 6,60 
Triple from ‘Strijder’ 8.0% 

Hop Creator | 9,20 
IPA from ‘Het Veem’ 6.7% 

Witte Dame | 6,50 
Wheat from ‘stadsbrouwerij’ 5.1% 

Sherpa Porter | 6,80 
Porter from ‘Bourgogne Kruis’ 6% 

Kriek Max 4,30 
Fruit from ‘Koningshoeven’ 3.5% 

Forbidden city | 7.90 
Quadruppel from ‘t veem’  10.5% 

Aviator | 6,80
Weizen from ‘Bourgogne kruis’ 5% 

Speltbier Honing | 5,80
Trendy from ‘Sint Servattumus’ 8.5% 

Bulldog | 7,60 
IPA from ‘Frontaal’ 6.0% 

OPA VDO | 8,30 
Amber from ‘VandeOirsprong’ 6.1%

Speltbier Dubbel | 5,80 
Double from ‘Servatummus’ 7.5%

Witte Simmie| 7,60 
Wheat from ‘Frontaal’ 5.2%

la Trappe Tripel | 5,80 
Triple from ‘Stadsbrouwerij’ 8% 

la Trappe Dubbel | 5,10
Double from ‘De Koningshoeve’ 7.0%

Bacon, Red Onion, Leeks, 
Emmertaler Cheese | 9,50/13,50

Lemon Curd ,Meringue, Bastogne, 
Red fruits, Mint | 10,50/14,50

Bimi, Bell Pepper, Pea, Macadamia
Parmesan, Herb oil | 11,50/15,50

Goat cheese, dried apricot, Honey,
pistache nuts, Rosemary | 10,50/14,50

Salmon, Grilled green aspargus, Pea, Spinach 
Dille | 12,50/16,50

Chorizo, Red Onion, Parma Cheese, Arugula,  
Spicy Cream | 10,50/14,50

Cookie dough, Caramelized apple,
Rosemary, Vanilla sauce | 10,50/14,50

Burrata, Tomato, Pine nuts, Pesto,  
Basil| 10,50/14,50

Raw Tuna, Bimi, Samphire, Red Pepper, 
Sesame seeds, zucchini Cream | 12,50/16,50

Smoked duck breast, Dates, Mango, Chicory
Walnuts, Balsamic Syrup | 12,50/16,50

Emmertaler Cheese, Blue Cheese, Brie, Bell Pepper, 
Spinach, Walnut, Spicy Cream | 11,50/15,50 

Green aspargus, Ham, Egg, 
Potato, Butter-chive sauce | 11,50/15,50

Chicken, Bell Pepper, Jalapeño, Mango
Emmertaler cheese, Spicy Cream | 10,50/14,50
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Transistor Weizen | 6,60 
Weizen from ‘‘t Veem’ 5.4% 

Falafel, Mango, Grilled Bell Pepper, Cucumber,  
Garlic, Almonds, Sriracha Cream | 10,50/14,50Miss FRESH

Doerak | 6,20 
IPA from ‘Van Moll’ 6.3% 

Oriental marinated mushrooms, Omelette, 
Bimi, spring onions, Fried ginger | 10,50/14,50  

Miss ORIENTAL

Meat Recommended beers
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 MEATLOAF Spicy seasoned minced meat, Atjar tjampoer, 
Fried Ginger | 10,50/14,50


